
Cocktails

Copper Old Fashioned - €12
Maker’s Mark, Beurre Noisette, Sirop D'Érable et Arachide

Concombre Martini - €9
Vodka, St Germain, Citron Vert, Concombre et Menthe

Sapinette Sour - €13
Skinos Mastiha, Grand Marnier, Citron, Blanc D’Oeuf et Sapinette Sirop

Pamplemist - €11
Citadelle Gin, Crème de Pamplemousse, Campari, Mezcal, Romarin Fumé

Lost Boy - €13
Vodka Vanil, Espresso, Kahlua et Caramel Salé

Jam Hot - €12
Tequila Blanco, Citron Vert, Confiture de Jalapeno et Jus de Tomate

Verveinity - €12
The Botanist Gin, Hendricks Gin, Blanc D’Oeuf, Citron, Verveine Citronnelle

Spritzes

Lac Spritz - €11
Campari, Fernet Branca, Nectarine et Prosecco

Italicus Spritz - €11
Italicus, Prosecco, Olive

La Melonge - €11
Melonade, Cidre, Rosé, Citron Vert et Prosecco



Vins

Vins Pétillants

Bella Retta Prosecco Extra Dry DOC - €20 / €5
DOC Prosecco Italie

Domaine Merceron Martin Crémant - €28 / €6
AOP Crémant de Loire

Moët & Chandon - €66
AOP Champagne

Veuve Clicquot - €66
AOP Champagne

Michel Jacquot Champagne Prestige 2005 - €70 / €12
AOP Champagne

Vins Rosé

Plaisir de Granet - €20 / €5
Méditerranée IGP, Provence

Simplement Ormarine Bio Rosé - €22 / €6
IGP Pays d’Oc, Languedoc

Cuvée Esprit de Granet Rosé - €28
AOP Coteaux d’Aix-en-Provence



Vins Blanc

La Petite Vigne - €20 / €5

IGP Pays d’OC Languedoc

Simplement Ormarine Bio Blanc - €22 / €5

IGP Pays d’OC Languedoc

Patrick Clémencet Cuvée de la Chapelle Blanc - €24

Vin de Table, Bourgogne

Tania et Vincent Carême Spring Vouvray Blanc 2019 - €36

AOP Vouvray, Loire

Château de la Mar Les Tourelles 2017 - €40

Marestel, Savoie

Roger et Christophe Moreux « Tradition » 2018 - €45

AOP Sancerre, Loire

Patrick Clémencet Montagny Premier Cru 2018 - €70

AOC Montagny, Bourgogne



Vins Rouge

La Petite Vigne - €20 / €5
IGP DOC Languedoc

Ensedune Malbec - €24 / €5
IGP Coteaux d’Ensedune

Liscardinal Côte du Rhône Rouge 2018 - €28
AOP Côte Du Rhônes

Fitou Prestige - €26
AOP Fitou, Languedoc

Château Vieux Barrail €30
AOP Bordeaux Supérieur

Domaine Marc Jambon et Fils Classique 2018 - €40
AOP Macon Pierreclos, Bourgogne

Château de Rouffiac La Passion Élevé en Fût de Chêne 2015 - €50
AOP Cahors, Sud Ouest

Château des Roques Cuvée du Château 2018 - €55
AOP Vacqueyras, Vallée du Rhônes

Château Barrail de Brisson - €60
AOP Saint Emilion Grand Cru, Bordeaux

Château Fines Roches Châteauneuf du Pape 2016 - €85
AOC Châteauneuf du Pape, Vallée du Rhône

Patrick Clémencet Ladoix ‘La Corvée’ 1er Cru 2018 - €90
AOC Ladoix 1er Cru La Corvée, Bourgogne



Bières

Pression

Heineken - €4 / €7,5

Lager 5%

Brewdog - €4,5 / €8,5

Punk IPA 5,2%

Lagunitas - €4 / €8

IPA Ambrée 6.2%

Hapkin - €5 / €9

Bière Belge forte 8,5%

Edelweiss - €5 / €9

Bière blanche 5,3%

Mort Subite Lambic Kriek - €5 / €9

Bière Belge à la cerise 4%

Mordue Hard Cider €4,5 / €8,5

Cidre Français 6%

Cannettes / Bouteilles

Heineken 0,0 0% - €5

Delirium Tremens 8,5% - €9

Bewiz Hard Seltzer – Framboise/Hibiscus 4,5% - €5



Sodas

Coca Cola - €3,5 / €6

Sprite - €3,5 / €6

Soda - €2,5 / €3,5

Fuze Tea Pêche - €3,5 / €6

Orangina - €4

Eau de Coco - €4

San Pellegrino - €4,5 / €7

Evian - €4,5 / €7

San Pellegrino Orange Sanguine - €5

Jus - €4

Cranberry

Ananas

Orange

Pamplemousse

Pomme

Fever Tree - €5

Indien Tonic

Méditerranéen Tonic

Aromatique Tonic

Ale Gingembre

Bière Gingembre


